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Perfekt matlagning med minsta anstrangning.

Traffa din nya Sous chef, SensePro® induktionshall. En tradlés
matlagningstermometer kontrollerar temperaturen och kommunicerar med
hallen sa att du kan steka, koka, sjuda och till och med laga mat med sous
vide-teknik.

Traffa din nya Sous chef, SensePro® induktionshall. En tradlos
matlagningstermometer kontrollerar temperaturen och kommunicerar med
hallen sa att du kan steka, koka, sjuda och till och med laga mat med sous

vide-teknik.
Produktfordelar
Njut av perfekt resultat med * Framre vansterzon: Booster 2300/3200W/210mm
matlagningstermometern » Bakre vansterzon: Booster 2300/3200W/210mm
Med den tradlésa matlagningstermometern far du « Bakre hogerzon: Booster 2300/3600W/240mm
L P professionella resultat hemma. * Framre mittenzon: Booster 1400/2500W/145mm
“T Matlagningstermometern mater innertemperaturen i » Hob?Hood
® maten exakt och kommunicerar med hallen for basta * Induktionshall
resultat. Eftersom specifika temperaturer kan » TFT-Display
uppratthallas kan man laga med sous-vide pa hallen. * Boosterfunktion

* Bridgefunktion

« Pausfunktion om du behdver avbryta men ha kvar instéllningarna.
Styr din hall med en intuitiv touchdisplay * Timer

Njut av en intuitiv upplevelse med var touchdisplay i * Restvarmeindikering

fullfarg. Valj den mat du vill laga mat sa ger hallen live-  * Ljudsignal som kan avaktiveras

aterkoppling for varje zon, och du kan enkelt dvervaka ~ * Barnlés

matlagningsprocessen. Den ger dig till och med * Funktionslas

stegvisa instruktioner fér utmarkt resultat varje gang. * Enkel installation med snap-in system

Med Bridge-funktionen kan zoner slas ihop till en
storre kokzon

Med Bridge-funktionen kan du sla ihop tva separata
kokzoner for att skapa en stor. Med installningarna for
temperatur och tid som anpassas automatiskt, ar den
idealisk for att fa ut det mesta av planchas eller
grillratter.

Hob2Hood® for ren bekvamlighet

Hob2Hood®-funktionen ansluter tradlost din hall till din koksflakt. Satt igang
och laga maten sa justerar flakten automatiskt instéllningarna, vilket ger den
basta extraktionen baserat pa vald effekt pa hallen. Den gor det harda arbetet
sa att du och dina hander kan fokusera pa matlagningen.

Varje zon med individuell timer

Att laga flera ratter kan vara svart, men att stélla timern ska inte vara det. Stall
in enskilda timers for varje kokzon, och nar timern ar klar stangs hallen
automatiskt av. Det &r en smart hjalp nar du lagar mat.
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Tekniska specifikationer

Typ av ram

Matt B x D (mm)
Inbyggnadsmatt H x B x D, mm
Antal kokzoner

Typ av installation
Hob2Hood

PowerBooster

Barnlas

3-stegs restvarmeindikering
Bridge-funktion
Autoavstangning
Aggklocka

Radie, mm

Displayfarg

Total effekt (W)

Ovrigt

Farg

Sladdlangd, (ca) m
Elkontakt

Produktnummer (PNC)
EAN-kod

Glaset fasat i framkant
780x520
44x750x490
4
Ovanpaliggande
Ja
Ja
Ja
Ja
Ja, vanster sida
Ja
Ja
5
Ro6d och vit
7350

“cable: 4x2,52 for 2-phase connection

with 2 x 16 A protection”
Morkgra
1.5
949 599 031
7332543709878

PSGBHO170DE00032
0 520

550

min. 1500
e

B o | — Tmin. 28

T

900 SensePro 80 cm

EIS8648


http://productinformation.int.electrolux.com/WEB/EMEA/EEFiles/GetPicture.ashx?Url=https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/PN/PSGBHO170DE00032.jpg
https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/58af9437-fdda-4da0-8d96-c78ad812e76b/E4RM3Q/3c74da5e-2774-41c8-9c6b-3d3ad6d3e800/ORIGINAL/3c74da5e-2774-41c8-9c6b-3d3ad6d3e800.pdf

