
Sous-Vide-tillagning på nästa nivå
Ta din sous vide-matlagning till nästa nivå och bevara smaken på din mat ännu 
bättre – skapa en perfekt vakuumförseglad påse för sous-vide-tillagning. 

Håller tätt
Med stark och tillförlitlig tätning så att luften inte läcker ut, så att matens 
hållbarhet bevaras längre.

Liten och smidig storlek
Mindre än en vanlig vakuumförseglare gör att den får 
plats i varje kök

Perfekt vakuum för dig
Ge rätt vakuumnivå för din mat varje gång med den 
automatiska vakuumfunktionen Vac & Seal eller skapa 
idealisk vakuumnivå manuellt med puls- och 
tätningsfunktion.

CREATE vakuumförseglare bevarar färsk och tillagad mat längre och hjälper 
till att behålla näringsämnena. Och med sin smidiga storlek får den plats i alla 
kök. 
Uppnå rätt vakuum för din typ av mat varje gång med den automatiska 
vakuumsystemfunktionen Vac & Seal eller gör det manuellt med Pulse and 
Seal-funktionen. Storlek: 38 x

Njut längre av maten
Vakuumförpackaren Create bevarar färsk och tillagad mat längre och bidrar till 
bevarande av näringsämnen och fräschör. 
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Produkttyp Create Vakuumförpackare
DistriCode 9009232613
Varumärke Electrolux
EAN-kod 7319599037391
Produktnummer (PNC) 900 923 261
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