Produktfordelar

Bli mastare pa mat. Fa till ratt gradantal med hjalp
av matlagningstermometern

Bemastra matlagningen med den tradlésa
matlagningstermometern. Sensorn identifierar
temperaturer i exakt grad och kommunicerar
varmejusteringar till hallen. Temperaturmatningen ar
precis — du kan &ven gbra sous-vide-ratter.

Touch-kontroller i fullfarg som talar ditt sprak
Anvandargranssnittet med touch-kontroller i fullfarg
tillhandahaller en steg for steg-guide och feedback i
realtid, vilket ger en mer tillforlitlig matlagning. De kan
aven instruera dig hur du lagar sous vide-ratter. Ta
matlagningen till nasta niva.

Kombinera 2 kokzoner med hjalp av Bridge-
funktionen

Bridge-funktionen kombinerar tva kokzoner sa att de
passar vilken stor eller I1ang panna som helst. Den
sammanlankade zonen har samma temperatur och
tidsinstallning och ar idealisk nar du lagar fér middagar
eller storre partyn.

—
@)

Hob2Hood®: koksflakt med handsfreesystem

Hob2Hood-funktionen kopplar samman hallen med flakten. Flakten justerar
automatiskt flakthastigheten baserat pa varmen, utan att du behéver oroa dig
for nagonting alls. Ett kraftigt utsug vid stekning. Ett tystare utsug vid sjudning.

Varje kokzon. Individuell timer

Fo6r en kokzon som anvands kan den tillhérande timern snabbt och bekvamt
stallas in pa touch-displayen. Inget bladdrande i menyer eller vaxlingar mellan
zoner. Eftersom varje rétt kan tidsinstéllas exakt, har du full kontroll dver
matlagningen.
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Precision i kdrnan

Tillaga varje ingrediens till perfektion med hjalp av induktionshallen 9000

SensePro®. Den tradlésa matsensorn gor det enkelt att mata matens och
dryckens mittemperatur, sa att du enkelt kan koka, steka och till och med
tillaga sous-vide-ratter. Din personliga sous vide-kock.

Med SensePro®-hallen ar det enkelt att laga mat. Den tradlosa
matlagningstermometer mater innertemperaturen i maten. Koka pasta, lat
sasen sjuda, stek en koéttbit — oavsett om den ska vara rare, medium eller well
done. Man kan till och med laga med sous-vide pa hallen. Din egen sous chef
for restaurangresultat hemma.

* Framre vansterzon: Booster 2300/3200W/210mm

* Bakre vansterzon: Booster 2300/3200W/210mm

» Framre hogerzon: Booster 1400/2500W/145mm

» Bakre hogerzon: Booster 1800W/2800W/180mm

» Hob?Hood

* Induktionshall

» MaxiSight™ display i farg for extra tydlig information
* Boosterfunktion

* Bridgefunktion

« Pausfunktion om du behdver avbryta men ha kvar instéllningarna.
* Timer

* OptiHeat

* Ljudsignal som kan avaktiveras

* Barnlas

* Funktionslas

* Enkel installation med snap-in system
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Tekniska specifikationer

Typ av ram

Matt B x D (mm)
Inbyggnadsmatt H x B x D, mm
Antal kokzoner

Typ av installation
Hob2Hood

PowerBooster

Barnlas

3-stegs restvarmeindikering
Bridge-funktion
Autoavstangning
Aggklocka

Radie, mm

Displayfarg

Total effekt (W)

Ovrigt

Farg

Glass ceramic colour
Sladdlangd, (ca) m
Elkontakt
Produktnummer (PNC)
EAN-kod

Fasad 4 sidor
590x520
44x560x490
4
Ovanpaliggande
Ja
Ja
Ja
Ja
Ja, vanster sida
Ja
Ja
5
R6d och vit
7350
Foérmonterad kabel for 1-fas

anslutning med 32A skydd. Byt kabel
vid 2-fas 2x16A installation.

Morkgra
Dark grey
15
949 597 649
7332543711420
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